
Trei soiuri alese pentru a
reprezenta Dealu Mare într-un
asamblaj propriu ce creează un

vin echilibrat, amplu, cu aciditate
și taninuri bine integrate.

Roşu-granat, vinul dezvoltă
parfumuri delicate de vişine şi

fructe de pădure, dar şi tonuri de
cacao, ierburi şi o interesantă

tuşă de bacon afumat.
 

Roșu, sec
Soi de strugure

Merlot, Cabernet Sauvignon,
Fetească Neagră

Calitate

DOC Dealu Mare

Alcool

14.7% vol. alc.

Zahăr rezidual

2.12 g/l

Domeniile Prince Matei 2019

Aciditate

4.56 g/l

Temperatura optimă de consum

Recomandam o aerare scurtă a
vinului și o temperatură de servire
de 16-18º C.

Vinificație

Strugurii au fost culeși manual și,
ulterior, au fost sortați pe masă
optică.

Vinurile au fost maturate timp de
12 luni în butoaie de stejar
franţuzesc de a două folosinţa. 
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